ALVAIANAS

ORIGEM

VINIFICACAO

PROVA
FiSICO-QUIMICA

FICHA TECNICA

REGIAO

Regional Minho
CLASSIFICACAO
V.Q.P.R.D. Branco Alvarinho
CASTA

Alvarinho biolégico

ANO

2024

Marcagdo da data de vindima apds amostragem criteriosa das uvas
Colheita da uvas para caixa de 25Kg

Transporte imediato para a adega

Colocagdo das uvas inteiras na prensa

Obtengdo do mosto até a pressdo de 0.8

Decantagao do mosto durante 24-36horas a 162C
Fermentagdo controlada entre 16-209, até desdobramento
completo dos agucares.

Batonage uma vez por semana, durante 1 més

Colocagdo a 59C durante Dezembro e Janeiro

Execugdo do lote em Fevereiro

Engarrafamento apds o més de Fevereiro

Estdgio minimo em garrafa de 2 meses

Alcool total 14,85 %
Massa volumica 0.9874
Extracto seco total 21.1
Extracto ndo redutor 20.4
Acglcares totais < 0.7
Acidez total 6.7

Acidez volatil 0.50

Acidez fixa: 6.1

PROVA
ORGANOLETICA

COR

Palha aberto

ASPECTO

Limpido

AROMA

Furtado, com predominancia de frutos de carogo e algum fruto tropical e um pequeno toque floral.

SABOR

Confirma por via retronasal o seu potencial aromatico. Vinho incorporado, persistente e harmonioso, apresentando um
pequeno mineral

SUGESTOES

Consumir com uma temperatura préxima de 12°C

Desfruta-se do seu potencial maximo, quando acompanhado com presunto cru e frutos do mar.
Nas refeigdes quando acompanhado com peixe assado no forno e carnes brancas.
CONSERVAGCAO: Local fresco, distante da agao direta da luz na posig&o horizontal.

IDENTIFICAGAO DA EMPRESA

Alvaianas, L.da
Avenida Fonte da Vila, n214
4960-546 Melgago

Telefone: 251 401 897 Telemével: 962856373/963191863
E_mail: alvaianas@gmail.com
Contribuinte n? 508 768 489
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